
MENÜ VOM 31. MAI 2019 

 
 

MARKTFRISCHER FISCH DES TAGES 
 
 

 
 

THUNFISCH AUS DEM HICKORY - RAUCH 
auf Mango  Carpaccio und warmem Sesam - Algensalat 

6,30 
 

~~~ 

MARSEILLER BOUILLABAISSE 
mit frischem Baguette und Sauce Rouille 

 
 

~~~ 

LAIBCHEN VOM PULPO, GARNELEN UND LILA KARTOFFELN 
auf Kresse - Salat und Sardellen - Mayonnaise 

 
 

~~~ 

FILET VOM SCHWARZEN HEILBUTT IM INGWER- LACK 
auf grünem Thai  Spargel und rotem Gewürzreis 

,50 
 

~~~ 

GEGRILLTE JAKOBSMUSCHEL 
auf Orangen  Blattspinat mit Maisbrot und Sauce Béarnaise 

9,50 
 

~~~ 

GEBRATENES BACHSAIBLINGS - FILET VON DER TEUFELSMÜHLE 
auf Pfifferlingen und Kartoffel - Auflauf 

,50 
 

~~~ 

SEETEUFEL  FILET VOM HOLZKOHLEN - GRILL 
auf pikantem, schwarzem  Bohnenragout und Cous - Cousperlen 

 9,50 
 

~~~ 

MEERESFRÜCHTE IM RÖMERTOPF GEGART 
Rotgarnele, Pulpo, Miesmuscheln und Goldstrieme 

auf Kräuter  Schmortomaten, Gemüse und Safran - Risotto 
20,10 

 


